el t%/ o

4 » o Py 2 4 R < L
Y .'* hy "'ﬂ" ‘ £ e * > PRA LT, Wi
\ s o F oS aN s " =) e A v Rt L
" § N L ,._' '. _7 l‘v' = - :
: ' .'.‘“_-“"'. ’.. 5 2»'.- . Twe
- r 2L g e ‘
ol v'.}" “: . oty 3 ey %
i ’ FI AT » s A e B T
» "“'{..» LT 1 oy = ) Rty
. Ko R o ™ %
- 7 SR
. . -A ‘\
.

CHATEAU DE LA 3AR3INIZR=

FEVRIER

A PARTIR DE 19H15
A L’ORANGERIE

SUR RESERVATION

02 51 92 46 00

\J

CHATEAU DE LA BARBINIERE | 02 51 92 46 00 - contact@chateau-barbiniere.com

DINER SPECIAL

7@6\ / PERSONNE

(HORS BOISSON)
+ (€ | PERSONNE ACCORD METS & VINS 3 VERRES

MISE EN BOUCHE
v

L’OEUF DE CAILLE

Croustillant, oeufs de brochet, anguille fumée, creme de cresson.
v
LES LANGOUSTINES
En ravioles, sauce foie gras, truffe noire melanosporum.

v

LE FILET DE VEAU ROTI

A N I M AT ION Artichaud au miso et ail noir.
MUSICALE y
CHOUX CROQUANT
FRAN (;O|S PERN EL Au chocolat dulcey et pamplemousse confit.
v
Q/a/bpm MIGNARDISES
”
—~ ) | RESTAURANT L'ORANGERIE _
B IS R | o as O LABARBNERE 85200 SAINT-LAURENT-SUR_sEvge | SITVELuORS
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