
Prix nets, service compris / Boissons non comprises / Origine des viandes : voir ardoises  / Produits susceptibles de changer selon les cours.

L E TOURT E AU DE NOS CÔT E SL E TOURT E AU DE NOS CÔT E S
Épices douces / Chou-fleur / Tuile de Lin

L E S GIROL L E SL E S GIROL L E S
Raviolis aux herbes / Oeuf de caille / Tomme de chèvre de la Gaubretière

L E BA R DE NOS CÔT E SL E BA R DE NOS CÔT E S
Asperges vertes / Sparassis / Ail des ours

L E P IGEON DE MONSIEUR T ER R IER L E  P IGEON DE MONSIEUR T ER R IER 
Morilles / Petits pois / Oignons nouveaux

L A P OIR E -  ÉR A BL EL A P OIR E -  ÉR A BL E
Biscuit moelleux / Caramel à l’érable / Espuma poire William / Sorbet yuzu

L E VA N I L L E -  CA F ÉL E VA N I L L E -  CA F É
Diplomate vanille / Praliné noisette-café / Glace café / Espuma lacté à la vanille de Tahiti

L E S F ROM AGE S F R A IS  E T  A F F I N É SL E S F ROM AGE S F R A IS  E T  A F F I N É S  supplément 1O€  
Chutney poires safran / Crackers aux graines

MENU DÉGUSTATIONMENU DÉGUSTATION

***

***

En 5 temps : 80 €
En 6 temps : 90 €


