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S A U C I S S O N  S E C 	 6 , 5 0 €
Nature  ou  no i se t te

R I L L E T T E S  D E  S A R D I N E S  (e t  ga le t te  «  kraz  » ) 	 6 , 5 0 €
 

G A L E T T E  R O U L É E  A P É R O 	 5 , 9 0 €
Beur re  d ’a i l  ou  emmenta l

P L A N C H E  D E  C H A R C U T E R I E 	 1 4 , 0 0 €

P L A N C H E  M I X T E  (charcu te r ie  & f romages  a f f inés ) 	
Pour  2  personnes  		  1 4 , 0 0 €
Pour  4  personnes  		  1 8 , 5 0 € 

Salades
Panaché de sa lades  / B leu  d ’Auvergne / 
Émincé de pou le t  /  Myr t i l les  /  Pruneaux  / P ignons 
de p in  to r ré f iés

En-cas

L A  B L E U E 	 1 5 , 5 0 €

Panaché de sa lades  / Saumon fumé maison / 
Oignons  rouges  / Tomates  séchées  / Crème de 
c ibou le t te  au  c i t ron

L A  s a u m o n 	 1 7 , 5 0 €



 de s
arr

asi
nGalettes de sarrasin

SUPPLÉMENTS : Salade verte : 3,00€  / Œuf bio : 2,00€

Ga
let

tes

L a  D E M I - c o m p l È t e 	 1 1 , 0 0 €
Deux garn i tu res  au  cho ix  :   Œuf  b io  / Jambon b lanc / Emmenta l

L a  c o m p l È t e 	 1 2 , 0 0 €
Œuf b io  / Jambon b lanc / Emmenta l

L a  s u p e r  c o m p l È t e 	 1 3 , 5 0 €
Œuf b io  / Jambon b lanc / Emmenta l  /  Champignons

L a  s a r d i n e 	 1 3 , 0 0 €
R i l le t tes  de sard ines  aux  ép ices  / Tomates  séchées  / Écha lo tes

l a  B E R R I C H O N N E 	 1 3 , 5 0 €
Chèvre cendré / Oignons conf i ts  / Pommes dorées / Noix /
Miel «Les Abeilles du Lay»

L a  G A L E T T E  S A U C I S S E 	 1 4 , 0 0 €
Sauc i s se  pur  porc  / Emmenta l  /  Fondue d ’o ignons  au  c id re  bru t   /
Sauce moutarde à  l ’anc ienne / Sa lade

l a  C ATA L A N E 	 1 4 , 0 0 €
Chorizo / Emmental / Œuf  m i ro i r  /  Po iv rons  gr i l lés  /
Sauce au chor izo e t  p imen t  d ’Espe le t te

L a  F E R M I è r e 	 1 5 , 5 0 €
Fi le t  de pou le t  au  B leu  d ’Auvergne / Courge t tes  g r i l lées  / 
Jambon c ru  / Tomate  / Pers i l

l a  m o n z a 	 1 6 , 0 0 €
Légumes du soleil grillés / Mozzarella / Coppa / Sauce au basilic

l a  G U é m é n é 	 1 6 , 5 0 €
Andouille de Guéméné / Pommes au four au beurre salé / Sirop d’érable

l a  S a u m o n 	 1 7 , 5 0 €
Saumon fumé maison / Épinards frais à la crème fraîche et 
au  beurre demi-sel / Crème ciboulet te au citron



 de s
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Ga
let

tes  de f
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entCrêpes de froment

SUPPLÉMENTS : Glace ou sorbet : 3,00€ / Crème fouettée : 2,50€  / 
Flambage Rhum ou Calvados : 4.00€

Marmelade orange / Zes tes  de c i t ron  / F lambage 
au Grand Marn ie r

Ananas  rô t i  /  F lambage au rhum Crê
pesLes Flambées

l’A N T I L L A I S E 	 1 2 , 5 0 €

L a  b e u r r e - s u c r e 	  5 , 5 0 €

L a  c o n f i t u r e  	 5 , 5 0 €
Abr ico t  ou  Fra i se  ou  Fru i t s  rouges  ou  Orange amère

L a  m i e l- c i t r o n 	 5 , 5 0 €
Miel  « Les  Abe i l les  du  Lay»  e t  c i t ron  jaune

L a  s a l i d o u 	 6 , 5 0 €
Caramel  au  beur re  sa lé

L A  N U T E L L A ® 	 7 , 5 0 €

L a  va l r h o n a ®  6 6 % 	 8 , 0 0 €

L a  B A N A N I A 	 9 , 5 0 €
Banane / Noix  de coco rapée / Nute l la ® 

L a  n o r m a n d e 	 1 0 , 0 0 €
Pommes façon Ta t in  /  Crème foue t tée  / Amandes  to r re f iées

l a  s u z e t t e 	 1 2 , 5 0 €



S U P P L É M E N T  	 2 , 5 0 €
Crème fouettée

1  B O U L E  	 3 , 0 0 €

2  b o u l e s  	  5 , 0 0 €

3  b o u l e s  	  6 , 5 0 €

C h o c o l at  n o i r 

VA N I L L E

P I S TA C H E

C A R A M E L  B E U R R E  S A L É

f r a i s e 

N O I S E T T E

c i t r o n  J A U N E

F R A M B O I S E

m e n t h e - c h o c o l at

Glaces & Sorbets (boules) 

Gl
ace

s &
 So

rbe
ts

Glaces  e t  sorbets  réa l i sés  par  not re  ar t i san g lac ier  «F leur  de Glace».

Coupes glacées
L’A F T E R  E I G H T 	  8 , 0 0 €
Glace men the -chocola t  /  Sauce Va l rhona ®

L E  C O L O N E L 	  9 , 0 0 €
Sorbe t  c i t ron  / Vodka

L A  d a m e  b l a n c h e 	 9 , 9 0 €
Glace van i l le  / Sauce Va l rhona ®  /  Crème foue t tée  / Amandes 
e f f i lées



Gl
ace

s &
 So

rbe
ts

Bo
isso

ns  
san

s a
lco

ol
50 c l .

3 , 5 0 €

3 , 7 0 €

1L .

4 , 8 0 €

4 , 9 0 €

 	
C E LT I C  P L AT E

C E LT I C  P É T I L L A N T E

	

Eaux minérales 

S I R O P  25 c l . 	 3 , 2 0 €
Menthe / Ci t ron  / Grenadine / Fra i se  / Pêche	

D I A B O L O  25 c l . 	 3 , 4 0 € 
Menthe / Ci t ron  / Grenadine / Fra i se  / Pêche	

		

J U S  D E  F R U I T S  25 c l . 	 4 , 5 0 €
Orange / Ananas  / Pomme / Abr ico t  /  Tomate 

	

S O D A S  25 c l . 	 4 , 6 0 €
Coca-Cola / Coca-Cola Zéro (33 c l . )

I ce  Tea pêche
Ginger  Beer
Orangina
Schweppes  Ton ic  / Schweppes  Agrumes 
Per r ie r  (33 c l . )

Sans alcool



Ap
éri

tif
s &

 ki
rsR I C A R D  O U  PA S T I S  2 c l . 	 4 , 2 0 €

PA S T I S  D E  V E N D É E  (Vr ignaud)  2 c l . 	 5 , 2 0 €

T R O U S P I N E T T E  (Vr ignaud)  6 c l . 	 5 , 2 0 € 

Fru i t s  rouges  / Pêche / Ép ines  no i res 	  

C A M PA R I  6 c l . 	 7 , 8 0 €

S U Z E  6 c l .  	 5 , 2 0 €

M A R T I N I  6 c l . 	 5 , 2 0 €
Blanc / Rouge	  

P I N E A U  B L A N C  O U  R O U G E   6 c l . 	 5 , 2 0 €

P O R T O  6 c l . 	
Tay lor ’s  Rouge	 6 , 6 0 €
Tay lor ’s  B lanc 	 7 , 4 0 €

Apéritifs

Kirs
Cass i s  /  Gr io t te  / Pêche / Mûre

v i n  B L A N C  13,5 c l . 	  4 , 9 0 €

V I N  B L A N C  P É T I L L A N T  13,5 c l . 	 6 , 5 0 €

B R E T O N  13,5 c l . 	 5 , 0 0 €
(C idre)  	

La ven te  d’a lcool  es t  in terdi te  aux mineurs .

L’abus  d’a lcool  es t  dangereux pour  la  san té .  À consommer  avec modérat ion .



Ap
éri

tif
s &

 ki
rs Bières & Cidres

25 c l .

4 , 2 0 €

4 , 8 0 €

5 , 0 0 €

 	
B I È R E S  M É L U S I N E

M O N A C O

P I C O N  B I È R E

Bières pression

Biè
res

 & 
cid

res
L E  « S I D R E »  B R U T  O U  T E N D R E  (É r ic  Borde le t )  75 c l . 	 2 5 , 5 0 €

L E  P O I R É  A U T H E N T I Q U E  (É r ic  Borde le t )  75 c l . 	 3 1 , 5 0 €

L E  P O I R É  G R A N I T  (É r ic  Borde le t )  75 c l . 	 4 9 , 9 0 €

Cidres & Poirés d’exception

50 c l .

8 , 4 0 €

9 , 0 0 €

9 , 5 0 €

B I È R E S  M É L U S I N E  -  B O U T E I L L E  33 c l . 	 4 , 9 0 €
Barbe B leue -  B rune
Puy D’en fe r  -  Tr ip le
B lanche Écume -  B lanche

H E L L F E S T  O U  M É D U S A  -  B O U T E I L L E  33 c l . 	 5 , 6 0 €

C I D R E  D O U X  -  B O U T E I L L E  75 c l . 	 9 , 5 0 €

25 c l .

3 , 9 0 €

3 , 9 0 €

1L .

1 2 , 8 0 €

-

 	
C I D R E  B r u t
c i d r e  d o u x

50 c l .

7 , 5 0 €

7 , 5 0 €

Cidres
75 c l .

-

9 , 8 0 €

B I È R E S  M É L U S I N E  -  B O U T E I L L E  33 c l . 	 4 , 9 0 €
Barbe B leue -  B rune
Puy D’en fe r  -  Tr ip le
Love & F lowers  -  B lanche

I PA  M É L U S I N E  -  B O U T E I L L E  33 c l . 	 5 , 6 0 €
Hel l fes t
Médusa



Coc
kta

ils
Cocktails sans alcool 

C o c k ta i l  d e  j u s  d e  f r u i t s  25 c l . 	  4 , 9 0 €

V I R G I N  M O J I T O  25 c l . 	 6 , 0 0 €

Cocktails
C O C K TA I L  D U  M O M E N T  (vo i r  a rdo i se) 	 7 , 5 0 €

A M E R I C A N O   13,5 c l . 	 9 , 5 0 €

C A Ï P I R I N H A  6 c l . 	 9 , 5 0 €

G I N  T O N I C  G I B S O N  25 c l .  	 9 , 5 0 €

G I N  T O N I C  C I TA D E L L E  25 c l .  	 1 4 , 8 0 €

M A R T I N I  G I N  13,5 c l . 	 9 , 8 0 €

M O J I T O  25 c l . 	 9 , 8 0 €

M O S C O W  M U L E  20 c l . 	 9 , 8 0 €

S P R I T Z  A P E R O L  /  L I M O N C E L L O  25 c l . 	 8 , 8 0 €

S P R I T Z  S A I N T- G E R M A I N  25 c l . 	 1 4 , 9 0 €

T I - P U N C H  6 c l . 	 7 , 8 0 €

W H I S K Y- C O C A  25 c l . 	 7 , 9 0 €



Coc
kta

ils

Vin
sau v

err
e &

 ef
fer

ves
cen

ts
Champagne et vins effervescents

Domaine Toussa in t  -  «Cuvée Math i lde»  75 c l . 	 2 9 , 5 0 €
AOC Vouvray

Domaine de la  Barb in iè re  -  « L ’O Bru t »  75 c l . 	 3 2 , 0 0 €
Vin de France

Franço i s  Gi rard  -  «Sé lec t ion»  75 c l . 	 5 6 , 0 0 €
AOC Champagne Blanc de Blancs

Vins au Verre
b l a n c  m o e l l e u x  12 c l .

Domaine du  Four  à  Chaux  -  « Le  Chardonnay» 	 5 , 8 0 €
IGP Vin de Pays du Val de Loire 

b l a n c s  s e c s  12 c l .

Domaine du  Four  à  Chaux	 4 , 5 0 €
AOC Coteaux du Vendômois

Domaine Toussa in t  -  «Cuvée Sa in t -Cér i té» 	 4 , 8 0 €
AOC Vouvray

Domaine de la  Barb in iè re  -  « Les  S i lex» 	 5 , 2 0 €
AOC Fiefs Vendéens - Chantonnay

r o s É s  12 c l .

Jacques  Fre l in  -  « La  Maroue t te» 	 3 , 9 0 €
IGP Pays d’Oc

«L ’Océade» 	 4 , 8 0 €
IGP Atlantique

r o u g e s  12 c l .

Domaine du  Four  à  Chaux  -  «Cuvée Trad i t ion» 	 4 , 5 0 €
AOC Coteaux du Vendômois

Domaine de la  Barb in iè re  -  « Les  S i lex» 	 5 , 2 0 €
AOC Fiefs Vendéens - Chantonnay

e f f e r v e s c e n t  12 c l .

Domaine Toussa in t  -  «Cuvée Math i lde» 	 5 , 9 0 €
AOC Vouvray



Vin
s Ro

sés
 & 

Bla
ncs

Vins Rosés

Va l  d e  l o i r e  75 c l .

Domaine de la  Barb in iè re  -  « Les  S i lex» 	 2 6 , 8 0 €
AOC Fiefs Vendéens - Chantonnay

Domaine Toussa in t  -  «Cuvée Sa in t -Cér i té» 	 2 4 , 0 0 €
AOC Vouvray

Château de V i l leneuve	 3 2 , 8 0 €
AOC Saumur

s u d - o u e s t  75 c l .

Domaine Tar ique t  -  «Class ic» 	 1 9 , 8 0 €
IGP Côtes de Gascogne

B O U R G O G N E  75 c l .

Château de Chemi l l y  -  «V ie i l les  v ignes» 	 4 6 , 8 0 €
AOC Chablis

Vins Blancs secs 

P R O V E N C E  75 c l .

Gabr ie l  Mef f re  -  «Madame»	 2 9 , 5 0 €
AOC Côtes de Provence

Vi l la  Monc iga le  -  «Cicada Olympe» 	 4 4 , 0 0 €
AOC Côtes de Provence

B O R D E A U X  75 c l .

« L ’Océade» 	 1 9 , 8 0 €
IGP Atlantique
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Vin
sRou

ges
 

Vins Rouges
Va l  d e  l o i r e  75 c l .

Domaine de la  Barb in iè re  -  « Les  S i lex» 	 2 6 , 5 0 €
AOC Fiefs Vendéens - Chantonnay

Domaine du  Four  à  Chaux  -  «Cuvée Trad i t ion» 	 2 2 , 5 0 €
AOC Coteaux du Vendômois

Yann ick  Ami rau l t  -  « La  Source» 	 2 9 , 9 0 €
AOC Saint-Nicolas de Bourgueil

Domaine Phi l ippe A l l ie t 	 3 6 , 5 0 €
AOC Chinon

L A N G U E D O C  75 c l .

Château de l ’Engar ran  -  « Les  Ange lo t s» 	 2 7 , 5 0 €
AOC Languedoc

VA L L É E  D U  R H Ô N E  75 c l .

Château de Domazan	 2 4 , 5 0 €
AOC Côtes-du-Rhône

B O R D E A U X  75 c l .

C larence D i l lon  Wines  -  «Clarende l le» 	 3 3 , 9 0 €
AOC Bordeaux

Arnaud & Marcuzz i  -  «Per le  du  Payre» 	 3 9 , 9 0 €
AOC Cadillac Côtes-de -Bordeaux

B o u r g o g n e  75 c l .

Ph i l ippe Gav igne t 	 4 6 , 5 0 €
AOC Bourgogne



Wh
isk

ys 
& R

hu
msÉ c o s s a i s  4 c l . 	

Bal lan t ine ’s  40°	 6 , 5 0 €
Aber lour  40° 10 ans  ou  Chivas  Régal 	 9 , 8 0 €

T E N N E S S E E  4 c l . 	
Jack  Dan ie l s  40°	 9 , 0 0 € 

B R E T O N  4 c l . 	
EDDU	 1 0 , 5 0 €
WB Bre ton 	 8 , 5 0 € 

B O U R B O N  4 c l . 	
Four  Roses 	 9 , 0 0 €

J A P O N A I S  4 c l . 	
Hatozaki 	 1 1 , 8 0 €
Nikka	 1 1 , 8 0 € 

Whiskys

M A R T I N I Q U E  4 c l . 	
Clément  V ieux  Bar re l 	 9 , 8 0 € 

G U A D E L O U P E  4 c l . 	
Rhum Damoiseau Très  V ieux 	 1 1 , 5 0 €

A M É R I Q U E  D U  S U D  4 c l . 	
Dip lomat ico Mantuano	 1 2 , 0 0 € 

p h i l i p p i n e s  4 c l . 	
Don Papa Baroko	 9 , 9 0 €

C U B A  4 c l . 	
Havana Espec ia l 	 8 , 5 0 €

Rhums



Wh
isk

ys 
& R

hu
ms Digestifs

a r m a g n a c  4 c l . 	
Grand Armagnac Dela i t re 	 9 , 0 0 €
Bas  Armagnac Tar ique t 	 9 , 8 0 €

B A I L E Y S  4 c l . 	 6 , 2 0 € 

C A LVA D O S 

Fine  Calvados  -  Coquere l  V ieux  4 c l . 	 6 , 8 0 €

C O G N A C  4 c l . 	
Aux Amandes 	 5 , 9 0 €
Rambaud 40°	 6 , 5 0 €
Camus  I le  de Ré 40°	 1 1 , 8 0 €

G E T  2 7  /  G E T  3 1 4 c l . 	 6 , 0 0 €  /  7 , 5 0 € 

L I M O N C E L L O  4 c l .  	 6 , 0 0 € 

M E N T H E  PA S T I L L E  4 c l . 	 5 , 5 0 €

V O D K A  Z U B R O W K A  4 c l . 	 6 , 5 0 €

Boissons chaudes
Dig

est
ifs

& b
ois

son
s ch

au
des

T H É  /  I N F U S I O N  (Compto i r  R ichard)  		  3 , 3 0 €

C A F É  /  d É c a f É i n É  (Compto i r  R ichard) 		  2 , 8 0 €

c h o c o l at  c h a u d 			  3 , 9 0 €

c h o c o l at  /  c a f É  v i e n n o i s 			   4 , 5 0 €


