
C H E E S E  T O A S T I E  (pa in  gr i l lée  au  f romage) 	 6 , 0 0 € 

S A U C I S S O N  S E C  (Maison Gi f faud) 	 6 , 5 0 €
Nature  ou  Noise t te

P L A N C H E  D E  J A M B O N  S E C  (Maison Gi f faud) 				  
Pour  2  personnes  		  1 3 , 0 0 €

P L A N C H E  D E  C H A R C U T E R I E 	 				  
Pour  4  personnes  		  1 6 , 5 0 €

P L A N C H E  M I X T E  (charcu te r ie  & f romages  a f f inés ) 	
Pour  4  personnes  		  1 8 , 0 0 € 

Salades

À partager

Salade romaine / Pou le t  rô t i  /  Tomates  cer i ses  / 
Œuf  dur  /  Parmesan / Sauce César

L A  c É s a r 	 1 6 , 0 0 €

La i tue  / Saumon fumé maison / Tomates  sechées  /
Oignons  rouges  / Grena i l les  /  Crème de c ibou le t te
au c i t ron

L A  s a u m o n 	 1 7 , 5 0 €



Sur le billig

SUPPLÉMENTS : Salade verte : 3,00€  / Œuf : 2.00€

L a  D E M I - c o m p l È t e 	 1 1 , 0 0 €
Deux garn i tu res  au  cho ix  :   Œuf  / Jambon b lanc / Emmenta l

L a  c o m p l È t e 	 1 2 , 0 0 €
Œuf / Jambon b lanc / Emmenta l

L a  s u p e r  c o m p l È t e 	 1 3 , 5 0 €
Œuf / Jambon b lanc / Emmenta l  /  Champignons

L a  c h È v r e - m i e l 	 1 3 , 5 0 €
Chèvre  cendré  / Fondue d’oignons au cidre / Pommes rôties / Noix /
Miel «Les Abeil les du Lay»

L a  G A L E T T E  S A U C I S S E  (Maison Gi f faud) 	 1 4 , 0 0 €
Sauc i s se  hachée au cou teau / Emmenta l  /  Fondue d ’o ignons  au  c id re  / 
Sauce moutarde à  l ’anc ienne / Sa lade

l a  m o n ta g n a r d e 	 1 6 , 5 0 €
Raclet te / Pommes de terre / Crème fraîche / Fondue d’oignons au cidre / 
Jambon cru / Salade

l a  n o r d i q u e 	 1 7 , 5 0 €
Saumon fumé maison / Pousses d’épinard / Baies roses / 
Crème de ciboulet te au citron



Sur le grill

Un plat  au choix  :
Gale t te  Demi-Complè te  (à  composer )
S teak  haché / Fr i tes

Un desser t  au choix  : 
Crêpe Beur re -Sucre 
Une bou le  de g lace (au  cho ix )

Pour les enfants
L E  P ’ t i t  m e n u  ( jusqu ’à  12 ans) 	 1 4 , 0 0 €

L E  B U R G E R 	 1 7 , 5 0 €
Pa in  br ioché au sésame / S teak  haché «B lack  Angus»  / Cheddar  fumé / 
Roquet te  / Compotée d ’o ignons  / Sauce burger  maison

L’a n d o u i l l e t t e  À  l a  f i c e l l e  (Maison Gi f faud) 	 2 0 , 0 0 €
Snackée / Sauce moutarde à  l ’anc ienne

L e s  c ô t e l e t t e s  d ’a g n e a u 	 2 2 , 5 0 €
Accompagnées  d ’une sauce chim ichur r i

L’ E N t r e c ô t e  d e  2 8 0 g 	 2 7 , 5 0 €
Race S immenta l  /  Sauce au cho ix  :  Po iv re  ou  B leu  ou  Béarna i se 

Toutes nos viandes sont servies avec des frites et de la salade.
Possibilité sur demande de purée de pommes de terre 
ou de légumes de saison.

SUPPLÉMENTS : Salade : 3,50€ / Frites : 3.50€ / Purée : 3.50€ / 
Légumes de saison : 3.50€



Crêpes de froment

SUPPLÉMENTS : Glace ou Sorbet : 3,00€ / Crème fouettée : 2,50€  / 
Flambage Rhum ou Calvados : 4.00€

Marmelade d ’oranges  / Orange con f i te  / 
F lambage au Grand Marn ie r

La Flambée

L a  b e u r r e - s u c r e 	  5 , 5 0 €

L a  c o n f i t u r e  	 5 , 5 0 €
Abr ico t  ou  Fra i se  ou  Fru i t s  rouges  ou  Orange amère

L a  m i e l- c i t r o n 	 5 , 5 0 €
Miel  « Les  Abe i l les  du  Lay»  e t  c i t ron  jaune

L a  c a r a m e l  b e u r r e  s a l é 	  6 , 5 0 €

L A  N U T E L L A ® 	 6 , 5 0 €

L a  c h o c o l at  n o i r  	 7 , 0 0 €
Sauce chocola t  maison

L A  N O R M A N D E 	 1 0 , 0 0 €
Pommes façon Ta t in  /  Caramel  beur re  sa lé  / Glace van i l le  / Amandes 
to r ré f iées 

l a  s u z e t t e 	 1 2 , 5 0 €



Glaces & Sorbets 
Glaces  e t  sorbets  réa l i sés  par  not re  ar t i san g lac ier  «F leur  de Glace».

Coupes glacées
L’a f t e r  e i g h t 	  8 , 5 0 €
Glace men the -chocola t  /  Sauce chocola t  maison

L E  C O L O N E L 	  9 , 5 0 €
Sorbe t  c i t ron  / Vodka

L A  s a l i d o u 	 9 , 9 0 €
Glaces  caramel  e t  van i l le  /  Sauce caramel  beur re  sa lé  / Crème foue t -
tée  / Amandes  e f f i lées

L A  d a m e  b l a n c h e 	 9 , 9 0 €
Glace van i l le  / Sauce chocola t  maison / Crème foue t tée  / Amandes 
to r ré f iées

SUPPLÉMENTS : Glace ou Sorbet : 3,00€ / Crème fouettée : 2,50€  / 
Caramel ou Sauce Chocolat : 2,50€ / Amandes torrefiées : 2,50€

1  b o u l e 	  3 , 0 0 €

2  b o u l e s 	  5 , 0 0 €

3  b o u l e s 	  6 , 5 0 €

Sorbets : Cassis / Citron jaune / Fraise / Framboise 
Glaces : Caramel Beurre Salé / Chocolat Noir /Menthe Chocolat /
Pistache / Vanille



50 c l .

3 , 5 0 €

3 , 7 0 €

1L .

4 , 8 0 €

4 , 9 0 €

 	
C E LT I C  P L AT E

C E LT I C  P É T I L L A N T E

	

Eaux minérales 

S I R O P S  25 c l . 	 3 , 2 0 €
Menthe / Ci t ron  / Grenadine / Fra i se  / Pêche	

D I A B O L O S  25 c l . 	 3 , 6 0 € 
Menthe / Ci t ron  / Grenadine / Fra i se  / Pêche	

		

J U S  D E  F R U I T S  25 c l . 	 4 , 6 0 €
Orange / Ananas  / Pomme / Abr ico t  /  ACE / Tomate 

	

S O D A S  25 c l . 	 4 , 6 0 €
Coca-Cola / Coca-Cola Zéro (33 c l . )

I ce  Tea pêche
Orangina
Schweppes  Ton ic  / Schweppes  Agrumes 
Per r ie r  (33 c l . )

Sans alcool



R I C A R D  O U  PA S T I S  2 c l . 	 4 , 8 0 €

PA S T I S  D E  V E N D É E  (Vr ignaud)  2 c l . 	 5 , 8 0 €

T R O U S P I N E T T E  (Vr ignaud)  6 c l . 	 5 , 4 0 € 

Fru i t s  rouges  / Pêche / Ép ines  no i res 	  

C A M PA R I  6 c l . 	 8 , 5 0 €

S U Z E  6 c l .  	 5 , 9 0 €

M A R T I N I  6 c l . 	 5 , 5 0 €
Blanc / Rouge	  

P I N E A U  D E S  C H A R E N T E S   6 c l . 	 5 , 5 0 €
Blanc / Rouge

P O R T O  6 c l . 	
Tay lor ’s  Rouge	 6 , 8 0 €
Tay lor ’s  B lanc 	 7 , 8 0 €

Apéritifs

Kirs
Cass i s  /  Gr io t te  / Pêche / Mûre

v i n  B L A N C  13,5 c l . 	  5 , 8 0 €

V I N  B L A N C  P É T I L L A N T  13,5 c l . 	 7 , 0 0 €

B R E T O N  13,5 c l . 	 5 , 4 0 €
(C idre)  	

La ven te  d’a lcool  es t  in terdi te  aux mineurs .

L’abus  d’a lcool  es t  dangereux pour  la  san té .  À consommer  avec modérat ion .



Bières & Cidres

25 c l .

4 , 6 0 €

4 , 9 0 €

5 , 3 0 €

 	
B I È R E S  M É L U S I N E

M O N A C O

P I C O N  B I È R E

Pressions

L E  « S I D R E »  B R U T  O U  T E N D R E  (É r ic  Borde le t )  75 c l . 	 2 5 , 5 0 €

L E  P O I R É  A U T H E N T I Q U E  (É r ic  Borde le t )  75 c l . 	 3 1 , 5 0 €

L E  P O I R É  G R A N I T  (É r ic  Borde le t )  75 c l . 	 4 9 , 9 0 €

Cidres & Poirés d’exception

50 c l .  

9 , 0 0 €

9 , 5 0 €

9 , 0 0 €

B I È R E S  M É L U S I N E  -  B O U T E I L L E  33 c l . 	 4 , 9 0 €
Barbe B leue -  B rune
Puy D’en fe r  -  Tr ip le
B lanche Écume -  B lanche

H E L L F E S T  O U  M É D U S A  -  B O U T E I L L E  33 c l . 	 5 , 6 0 €

C I D R E  D O U X  -  B O U T E I L L E  75 c l . 	 9 , 5 0 €

25 c l .

3 , 9 0 €

3 , 9 0 €

1L .

1 2 , 8 0 €

-

 	
C I D R E  B r u t
c i d r e  d o u x

50 c l .

7 , 5 0 €

7 , 5 0 €

Cidres
75 c l .

-

9 , 8 0 €

B I È R E S  M É L U S I N E  -  B O U T E I L L E  33 c l . 	 4 , 9 0 €
Barbe B leue -  B rune
Puy D’en fe r  -  Tr ip le

I PA  M É L U S I N E  -  B O U T E I L L E  33 c l . 	 5 , 6 0 €
Hel l fes t
Médusa



B I È R E S  M É L U S I N E  -  B O U T E I L L E  33 c l . 	 4 , 9 0 €
Barbe B leue -  B rune
Puy D’en fe r  -  Tr ip le
B lanche Écume -  B lanche

H E L L F E S T  O U  M É D U S A  -  B O U T E I L L E  33 c l . 	 5 , 6 0 €

C I D R E  D O U X  -  B O U T E I L L E  75 c l . 	 9 , 5 0 €

Cocktails sans alcool 
C o c k ta i l  d e  j u s  d e  f r u i t s  25 c l . 	  5 , 2 0 €

V I R G I N  M O J I T O  25 c l . 	 6 , 5 0 €

Cocktails
C O C K TA I L  D U  M O M E N T  (vo i r  a rdo i se) 	 7 , 5 0 €

A M E R I C A N O  13,5 c l . 	 9 , 8 0 €

C A Ï P I R I N H A  6 c l . 	 9 , 8 0 €

G I N  T O N I C  G I B S O N  25 c l .  	 9 , 9 0 €

G I N  T O N I C  C I TA D E L L E  25 c l .  	 1 4 , 9 0 €

M A R T I N I  G I N  13,5 c l . 	 9 , 8 0 €

M O J I T O  25 c l . 	 9 , 8 0 €

M O S C O W / L O N D O N  M U L E  20 c l . 	 9 , 8 0 €

S P R I T Z  A P E R O L  /  L I M O N C E L L O  25 c l . 	 9 , 0 0 €

S P R I T Z  S A I N T- G E R M A I N  25 c l . 	 1 5 , 8 0 €

T I - P U N C H  6 c l . 	 7 , 8 0 €

W H I S K Y- C O C A  25 c l . 	 7 , 9 0 €



Vins au Verre
b l a n c s  m o e l l e u x  12 c l .

Domaine Montau t  -  «Cuvée B i ta l lou» 	 5 , 9 0 €
AOC Jurançon

Domaine de la  Barb in iè re  -  « La  Doué» 	 6 , 8 0 €
AOC Fiefs Vendéens - Chantonnay

b l a n c s  s e c s  12 c l .

Domaine de la  Barb in iè re  -  « Les  S i lex» 	 5 , 2 0 €
AOC Fiefs Vendéens - Chantonnay

Bouchard A îné  & Fi l s 	 5 , 8 0 €
AOC Bourgogne

r o s É s  12 c l .

Domaine de la  Barb in iè re  -  « Les  S i lex» 	 5 , 2 0 €
AOC Fiefs Vendéens - Chantonnay

Château Grand Esca l ion  -  «Amoureuse» 	 5 , 5 0 €
AOC Costières de Nîmes

r o u g e s  12 c l .

Domaine de la  Barb in iè re  -  « Les  S i lex» 	 5 , 2 0 €
AOC Fiefs Vendéens - Chantonnay

Bouchard A îné  & Fi l s 	 5 , 8 0 €
AOC Bourgogne

e f f e r v e s c e n t s  12 c l .

Imaginar ium B lanc de B lancs  -  «Méthode Trad i t ionne l le» 	 4 , 8 0 €
Vin de France

Domaine de la  Barb in iè re  -  « L ’O Bru t » 	 6 , 2 0 €
Vin de France

l a n g u e d o c  75 c l .

Chardonnay -  «Pe t i t  B i s t ro» 	 1 8 , 5 0 €
Vin de France

Vins Blancs secs 



Vins Rosés

Va l  d e  l o i r e  75 c l .

Les  Bê tes  Cur ieuses  -  « La  Perdr i x  de l ’année» 	 2 1 , 5 0 €
AOC Muscadet 

Domaine de la  Barb in iè re  -  « Les  S i lex» 	 2 6 , 8 0 €
AOC Fiefs Vendéens - Chantonnay

Château de V i l leneuve	 3 2 , 8 0 €
AOC Saumur 

Domaine Pe l le  -  « Les  Bornés» 	 3 7 , 8 0 €
AOC Menetou-Salon

va l l é e  d u  r h ô n e  75 c l .

Maison Bouachon -  « Les  Rabass iè res» 	 2 3 , 5 0 €
AOC Côtes du Rhône

B O U R G O G N E  75 c l .

Bouchard A îné  & Fi l s 	 3 9 , 9 0 €
AOC Chablis

Bouchard A îné  & Fi l s 	 4 5 , 5 0 €
AOC Saint-Véran

Vins Blancs secs (suite) 

P R O V E N C E  75 c l .

Château Grand Esca l ion  -  «Amoureuse» 	 2 5 , 9 0 €
AOC Costières de Nîmes 

Gabr ie l  Mef f re  -  «Madame»	 2 9 , 5 0 €
AOC Côtes de Provence

Va l  d e  l o i r e  75 c l .

Domaine de la  Barb in iè re  -  « Les  S i lex» 	 2 5 , 5 0 €
AOC Fiefs Vendéens - Chantonnay

l a n g u e d o c  75 c l .

C insau l t  -  «Pe t i t  B i s t ro» 	 1 8 , 5 0 €
Vin de France



Vins Rouges
Va l  d e  l o i r e  75 c l .

Domaine de la  Barb in iè re  -  « Les  S i lex» 	 2 6 , 5 0 €
AOC Fiefs Vendéens - Chantonnay

Yann ick  Ami rau l t  -  « La  Source» 	 2 9 , 9 0 €
AOC Saint-Nicolas de Bourgueil 

Château de V i l leneuve	 3 2 , 0 0 €
AOC Saumur Champigny

Domaine Phi l ippe A l l ie t 	 3 6 , 9 0 €
AOC Chinon

Anto ine  Sanzay -  « La  Pa te rne» 	 3 9 , 9 0 €
AOC Saumur Champigny

L A N G U E D O C  75 c l .

Mer lo t  -  «Pe t i t  B i s t ro» 	 1 8 , 5 0 €
Vin de France

VA L L É E  D U  R H Ô N E  75 c l .

Château de Domazan	 2 4 , 5 0 €
AOC Côtes-du-Rhône

B O R D E A U X  75 c l .

Arnaud & Marcuzz i  -  «Per le  du  Payre» 	 3 9 , 9 0 €
AOC Cadillac Côtes-de -Bordeaux

B o u r g o g n e  75 c l .

Lou i s  La tour  -  «Cuvée La tour» 	 4 6 , 5 0 €
AOC Bourgogne

Champagnes et vins effervescents
Imaginar ium -  «Méthode Trad i t ionne l le»  75 c l . 		  2 4 , 5 0 €
Vin de France

Domaine de la  Barb in iè re  -  « L ’O Bru t »  75 c l . 	 3 2 , 0 0 €
Vin de France

Serge Demière  -  «Trad i t ion»  75 c l . 	 4 9 , 9 0 €
AOC Champagne

Franço i s  Gi rard  -  «Sé lec t ion»  75 c l . 	 5 6 , 0 0 €
AOC Champagne Blanc de Blancs



É c o s s a i s  4 c l . 	
Bal lan t ine ’s  	 6 , 5 0 €
Aber lour  10 ans 	 9 , 8 0 €
Chivas  Régal  12 ans 	 1 0 , 5 0 €

T E N N E S S E E  4 c l . 	
Jack  Dan ie l s  	 9 , 0 0 € 

B R E T O N  4 c l . 	
WB Bre ton 	 8 , 5 0 € 
EDDU	 1 0 , 5 0 €

B O U R B O N  4 c l . 	
Four  Roses 	 9 , 0 0 €

J A P O N A I S  4 c l . 	
Nikka Days 	 1 1 , 8 0 € 

Whiskys

M A R T I N I Q U E  4 c l . 	
Tro i s  R iv iè res 	 6 , 8 0 € 
Clément  V ieux  Bar re l 	 1 0 , 0 0 € 

G U A D E L O U P E  4 c l . 	
Rhum Damoiseau V ieux 	 1 1 , 5 0 €

A M É R I Q U E  D U  S U D  4 c l . 	
Dip lomat ico Mantuano	 1 2 , 0 0 € 

p h i l i p p i n e s  4 c l . 	
Don Papa Baroko	 1 1 , 0 0 €

C U B A  4 c l . 	
Havana Club 7 ans 	 1 1 , 0 0 €

Rhums



Digestifs
a r m a g n a c  4 c l . 	
Dela i t re 	 9 , 0 0 €

B A I L E Y S  4 c l . 	 6 , 2 0 € 

C A LVA D O S 

De la i t re  4 c l . 	 6 , 8 0 €

C O G N A C  4 c l . 	
Aux Amandes 	 6 , 8 0 €
Rambaud 	 7 , 5 0 €
Camus  Î le  de Ré 	 1 3 , 5 0 €

G E T  2 7  /  G E T  3 1  4 c l . 	 6 , 0 0 €  /  7 , 5 0 €

G R A N D  M A R N I E R  4 c l .  	 8 , 5 0 € 

L I M O N C E L L O  4 c l .  	 6 , 0 0 €

L I Q U E U R  D E S  C H O U A N S  (Vr ignaud)  4 c l .  		  7 , 0 0 € 

M E N T H E  PA S T I L L E  4 c l . 			   5 , 9 0 €

V O D K A  P O L I A K O V  4 c l . 	 7 , 0 0 €

Boissons chaudes
T H É  /  I N F U S I O N  (Compto i r  R ichard)  		  3 , 3 0 €

C A F É  /  d É c a f É i n É  (Compto i r  R ichard) 		  2 , 9 5 €

c h o c o l at  c h a u d 			  4 , 0 0 €

c h o c o l at  /  c a f É  v i e n n o i s 			   4 , 7 0 €


